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. Gida glivencesi ortak paydasinda birlesmis degerli yol arkadaslarimiz,

Yasayan hicbir jenerasyonun sahit olmadigi, bize “sanki filmdeyiz” dedirten zorlu bir dénemin ilk sokunu diinya olarak atlattik. Bu strecte bircok yeni aliskanlk
edindik. Eve sigmayi 6grendik, hijyenik davranis bicimini benimsedik, alisverisimizi online yapmaya basladik, evlerimize gida stokladik. Gidaya ulasimin ne kadar
o6nemli oldugunu hatirladik. Bir kez daha gérduk ki, bir tiketici icin en blyltk glic; saglikl, hijyenik gidaya her zaman ulasabilmektir. Bir gida Ureticisi icin en
buyulk glic, soguk deposunda uzun stre boyunca ilk glinkl tazeligini koruyan trlnlerin bulunmasidir. Bir devlet icin en blyulk glic, halkina her ne kosulda olursa
olsun uygun gida saglayabilmektir.Bu cercevede, projeler gelistirmek, tesisler Gretmek ve gida glivencesi bilincini tim dinyada yaymak icin calismaya devam
edecegiz.

Daha iyi bir diinya icin calisirken, bu seriivene sizlerin de katilmasini istiyoruz. Keyifli okumalar...

Daha Fazla Bilgi icin Tiklayin..

SOGUK DEPOLAMADA ENERJI
MALIYETI

Sogutmada elektrigin yani sira, glines enerjisi, organik gaz ve riizgar enerjisi de kullanilmaktadir. Ancak
yine de ihtiyaci tam olarak karsilayabildiginden ve yatirrm maliyeti gerektirmediginden dolayi elektrik
en cok kullanilan enerjidir. Ginimuzde soguk depolamanin enerji maliyeti gelisen teknolojilerle son
derece ekonomik hale gelmistir.

Ornek vermek gerekirse, modern ve biyiik bir depoda 1 kilo elmanin soguk depolama maliyeti yillik
yaklasik 0.01 USD kadardir.

Daha Fazla Bilgi icin Tiklayin..
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Y I bir gezegen olmadan hayat devam

imizi her an dolduran devlet, politika, din gibi

. Denizlerimizin her gun karsi karsiya kaldigi tahribat
endiseliyim. Bilimﬁadamlarl bu hizda devam edilirse, 50 il

erdeki canlilarin cok biyiik bir kisminin yok olacadina inaniyor. Bircok
canl bundan daha da kisa bir stirede yok olmus olacak. Son 30 yilda dliinyanin mercan
resiflerinin yuzde 50’si ve bununla balik nifusunun da yarisi kayboldu. Bu hizda
devam edersek onumuzdeki 30 yil icinde resiflerin ylizde 90'In1 ve balik stoklarinin
yuzde 70’ini kaybetmis olacadiz ve size garanti ediyorum denizlerde hayat olmadan
yeryluziunde hayat da olamaz, cok basit bir gercek bu.”

Daha Fazla Bilgi icin Tiklayin..

GIDADAN PARA KAZANMANIN
SIRLARI

1. Gidanin seklini degistirmek (sutten yogurt elde etmek)

2. Gidayi uretildigi yerden baska bir yerde satmak (mangoyu Afrika’da lUretmek,
Avrupa’'da satmak)

3. Giday Uretildigi zamandan farkli bir zamanda satmak (elmayi kasimda uretip,
haziranda satmak)

Tum bu durumlarda basari, Grint iyi depolamakta saklidir. Bunun icin de
muhafaza edilen Urine uygun, modern soguk depolara ve isleme tesislerine
ihtivac duyulmaktadir.

KIRMIZI ET URETIMINDE
VERIMLILIK

Canli dananin kilo fivatinin 2 S oldugunu var sayin. Bu dananin adirliginin %60’
sofralarimiza et olarak gelebiliyor. Dolayisiyla ham etin gercek maliyeti yaklasik 3,5
S oluyor. islenmis etin ortalama satis fivati ise bu rakamin iki kati kadar olabiliyor.
Eger ortalama 400kg olan danalarimiz, glinlik adet 300 kapasiteye sahip modern
mezbaha tesislerinde islenirse, 72 ton et Uretilmis oluyor.

Etler hijyenik olmasinin yaninda yuksek verimlilikle Uretilmis oluyor. Boylelikle
Ureticiler her pazara rahatlikla girebiliyor ve yiksek gelir elde ediyor. Tuketiciler
ise kaliteli ve ekonomik etle bulusmus oluyor.

Cantek olarak gidalara en yiiksek katma degeri saglayacak gida tretim tesislerini
uretirken hem Ureticinin hem de tiketicinin birlikte kazanmasini hedefliyoruz.

Daha Fazla Bilgi icin Tiklayin..

SOGUTMANIN GIDA
UZERINDEKI ONEMI

Yasam kalitesiyle 6ne cikan gelismis utlkelerin - - 3
gida glivencesini saglamalarinin sirri, saklama + 3 kISI m
kalthrlerini  gelistirip, bunun icin gerekli

altyapilart tamamlamis olmalaridir. Tarimda

gelismislik, tlkelerdeki soguk depo toplaminin
nufusa oranlariyla dogru orantihdir.

Tarimda gelismis Ulkelerde 3 kisiye ortalama
1m?® soguk depo alani diserken, Hollanda’'da
1 kisiye 1 m?, Turkiye'de 11 kisiye 1 m>, Afrika + 1 OOO
tlkelerinde 1.000 kisive 1 m® soguk depo alani

dismektedir. kisi m3

DUNYADA EN COK
TUKETILEN MEYVELER

Dinya genelinde yapilan bir arastirmaya gére en c¢ok tuketilen
meyveler aciklandi. Soguk depolama teknolojilerinin gelismesiyle ilk
glnkl tazeligiyle uzun sireler saklanabilen ve diinyanin her késesine
ulasabilen saglk kaynagdi meyvelerin tiketimi her yil artmaktadir.

Peki, listenin birincisi domates meyve midir yoksa sebze midir?
Domates her ne kadar sebze olarak bilinse de ¢ekirdeklerinin kirmizi
meyvelere benzerliginden dolayi siniflandirma olarak meyve olarak

one cikiyor.

Sira Meyveler Milyon Ton

1 Domates 170,75

2 Muz 114,13

3 Karpuz 111,00

4 Elma 84,63

5 Greyfurt 83,97

S e TAVUK NE KADAR
7 Portakal 70,86

e SURE MUHAFAZA
EDILMELIDIR?

Tavuk etleri kirmizi etlere oranla bozulmaya karsi daha hassastir. Bu
nedenle tavuk etlerinin sogukta saklanmasinda depolama sicakligi
ve baslangictaki mikroorganizma yuku dayanikhiligini direk olarak
etkilemektedir.

Tavuk, taze ve donmus olarak iki sekilde muhafaza edilebilmektedir.
Taze Urldnler O - 4 °C aralidinda sogutulmus olarak yaklasik iki
haftalik raf d6mri etiketiyle soguk zincir bozulmaksizin marketlere
daditilirlar. Dondurulmus Urinlerin raf émri ise karkas veya parca
et olmasi ve depolama sicakligina bagli olarak 6 ile 24 ay arasinda
degismektedir. Bu islem, (-35,-40 °C) sicakliga sahip soklama
odalarinda yapilmakta ve soklanan urutnler (-18 °C) ile sabitlenmis
odalarda muhafaza edilmektedir.

Daha Fazla Bilgi icin Tiklayin..

FREEZE DRY
YENI NESIL GIDA SAKLAMA

Freeze dry, vyani dondurarak kurutma, gidalarinizi uzun vyillar boyunca
bozulmadan saklayabileceginiz koruma yéntemidir. Freeze dry makinesi icine
konulan gidalar hizli bir sekilde -40 dereceye varan bir soguk hava uygulamasiyla
dondurulur. Daha sonra, gidalarin etrafinda olusturulan buz, vakum etkisi ile
uzaklastirihir. Boylelikle meyve, sebze, kirmizi et, balik, tavuk, sit trtnleri, unlu
mamuller vb. gidalar, birkac saatte hazir hale getirilir ve paketlenerek uzun
yillar saghkli muhafaza saglanir.

Gelisen gida teknolojilerine hemen adapte olabilen ve sogutmada yeni
teknolojiler gelistiren CANTEK, kullanici beklentilerine gbére en uygun freze dry
Unitelerini gelistirmektedir.

Daha Fazla Bilgi icin Tiklayin..

GANTEK

- Sofralariniza gelen gidalarin her daim saglikli, hijyenik ve cesitli
olmasini umursuyor musunuz?

- Bu gida fiyatlarinin ekonomik olmasi ve dalgalanmamasi sizi
ilgilendiriyor mu?

- Uretilen gidalarin hic israf edilmeden en verimli sekilde
degerlendirilmesini ve diinyadaki milyarlarca sofraya istenilen zamanda,
ilk giinkii tazeligiyle ulasmasini ister miydiniz?

Cevabiniz evetse ayni yoldayiz. Daha iyi gelecek icin gelin, el ele verelim...

Daha iyi bir dinyada goérismek lzere...
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